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EKONOMICZNY WSTEPNA OFERTA TECHNOLOGICZNA

Nazwa technologii / rozwigzania:

Zywnosé hybrydowa: sery stonecznikowo-serwatkowe

[ PRZEDMIOT OFERTY

Opisz przedmiot oferty (licencja wytgczna/niewytaczna, sprzedaz praw, itp.):

Przedmiotem oferty jest udzielenie licencji wytgcznej/niewytacznej/prébnej/testowej na gospodarcze korzystanie z know-how pn. GreenHybrid Food — opracowanie zatozen technologii zréwnowazonej

zywnosci hybrydowej na bazie kwasnej serwatki oraz biatka z makuchéw stonecznika w modelu GOZ. )
= FORMA OCHRONY {sl DOJRZALOSC TECHNOLOGII
Patent nr: TRL (Technology Readiness Level):
- TRL 2 - Walidacja koncepciji v
Zgtoszenie patentowe nr: Koncepcja — Prototyp — Komerdjalizacja
Know-how:

Utwor: [:]

@, ZAKRES OFERTY / OPIS TECHNOLOGII

Szczegotowy opis technologii/rozwigzania:

Przedmiotem know-how jest protokét technologiczny (know-how i karta jakosci produktu), ktory umozliwia wytwarzanie stabilnej matrycy biatkowo-lipidowej na bazie kwasnej serwatki oraz makuchéw
stonecznika, tworzac zrbwnowazong zywnos¢ hybrydowa (mleczno-roslinna), wpisujaca sie w model Gospodarki o Obiegu Zamknietym (GOZ) i cele zrownowazonego rozwoju Agendy 2030. Rozwiazanie
opiera sie na kontrolowanej destabilizacji koloidalnej oraz sieciowaniu (crosslinking) biatek pochodzacych ze strumieni ubocznych produkgji seréw kwasowych i olejow roslinnych.

@ ZASTOSOWANIA / RYNKI DOCELOWE

Dla kogo i gdzie bedzie zastosowana ta technologia:

Rozwigzanie moze by¢ zastosowane do produkgji szerokiej kategorii wyrobéw gotowych:
- hybrydowych produktéw w typie seréw zwarowych (kwasowych) — swieze sery otrzymywane bezposrednio z matrycy biatkowo-lipidowej, odwzorowujace konsystencje i wiasciwosci tradycyjnych serow

twarogowych, charakteryzujace sie obnizong zawartoscia ttuszczu i podwyzszona zawartoscia biatka;
- hybrydowe desery biatkowe oraz potprodukty do gastronomii i przemystu piekarniczego (np. farsze do pierogéw, pieczywa stodkiego, produkcja ciast);

% TWORCY WYNALAZKU

Dane autora/tworcy (wpisz kazdego w osobnej linii):
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WARUNKI HANDLOWE
Wstepna oferta techniczna jest zaproszeniem do zawarcia umowy licengji lub sprzedazy know-how i nie stanowi oferty handlowej w rozumieniu przepisow Kodeksu Cywilnego. Oferta cenowa zostanie ztozona licencjobiorcy po uzgodnieniu

warunkow licencji lub sprzedazy.
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